CONSIDERACIONES PRELIMINARES SOBRE LA
DISTRIBUCION Y VARIABILIDAD DEL GENERO Capsictim
EN EL NORTE, ORIENTE Y CENTRO DE GUATEMALA

Cesar Augusto Azurdig P. ¥

1. INTRODUCCION

El género Capsicum comprende especies ampliamente conocidas a
nivel mundial, dado el papel gue juegan en la dieta alimenticia de
muchos paises, particularmente los Latinoamericanos, entre |os cuales
destacan Meéxico, Guatemala v Perd. Es justamente en estos paises en los
cuales tradicionalmente se ha venido afirmando que se encuentra en la
actualidad la maxima variabilidad genética.

El programa de Recursos Fitogeneticos de Guatemala (Facultad de
Agronomia, 1983) no podia descartar de sus objetivos de trabajo el
genero Capsicum. Por lo tanto, actualmente se ha muestreado el territo-
rio nacional indicado en el titulo del presente escrito, en e| cual a su vez
sg han hecho observaciones,

Guatemala, lamentablemente, carece de estudios etnobotanicos de
su flora util. Estos estudios una vez realizados nos podrian dar Ia infor-
macion basica sobre la cual descansarian programas de investigacion
aplicados, los gue el final de cuentas desembocarian en el mejor aprove-
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en

chamiento de nuestros recursos naturales, Un ejemplo claro o constity
ve una especia de chife cultivado en Guaemala, Capsicun annuum, el
cual por su condicion misma cde haber sido sometido a un largo proceso
de evolucion bajo domesticacion, ha perdido la rusticidad propia de |as
especies congeneres, especificamente, C. annuwm Var, minimum Heiser,
Pickersgill, 1971, (C. annuum L, Var. aviculare (Dierb,) D'Arcy &
Eshbaugh segun J, L, Gentry y P, C, Standley 1974). De esta manera, &l
conoacimiento de las ligadas silvestres, es decir, su distribucion y caracte-
rizacion, nos permitira desarrollar programas de conservacion, de
utilizacion y de fitomejoramiento, especialmente al introducir genes
deseables presentes en la especie silvestre, a |la especie cultivada poco
resistente a factores ambientales tales como plagas, enfermedades, eto.

Como lo indica claramente el titulo del presente escrito, las anota
ciones aqui incluidas son datos obtenidos a base de observacion y anali
sis general, lo cual implica que en un futuro cercano se publicaran resul
taclos mas profundos sobre el mismo tema, producto de investigaciones
que actualmente estan en desarrollo.

2. REVISION DE LITERATURA

Diferentes trabajos mencionan la importancia de Guatemala como
centro de diversidad de plantas cultivadas; el primero y mas importante
g5 gl realizado por el Ruso N, |, Vavilov, el cual involucra el trabajo
desarrollado en esta region por el tambien Ruso 5. M. Bukasov. El
trabajo de S. M, Bukasov publicado en 1930, en Leningrado, es, hasta
la fecha, el estudio mas completo sobre el tema de las plantas cultivadas;
sin embargo, para el caso de Guatemala, desafortunadamente, los reco-
rridos realizados por el son bastante pobres, teniendo informacion
importante pero poco completa.

Las clasificaciones usadas por 5. WM. Bukasov difieren de manera
notable a las utilizadas actualmente, simplemente por dos razones: el
conocimiento de la biosistematica en e505 tiempos era minima vy, &l
establecimiento de jerarquias, como se hace en la Sistematica Moderna,
no se formulada desde un punto de vista filogenético, o sea por
parentesco, De esta forma, Bukasov planteaba para Guatemala parte de
la diversidad genética en los siguientes taxa:

Capsicum pebescens
Capsicum frutescens Var. baccatum
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C. annuurm Var, grossum Sendt. grupo de variedades “Mulato"
C. annum Var., longum Sendt, variedad ''Guase’’

C. annuum Var, acuminatum Fingerth, variedad ""Chocolate”™
C. annuurn Var, abbreviatum Fingerth, variedad “Zambo”

C. annuum Var, ceraciforme variedad “Ulute”

Sipuiendo el desarrollo

Siguiendo el desarrollo de la clasificacion de Capsicumn, podemos
ver que |os trabajos mas importantes son los desarrollados por Eshbaugh,
1868, Gentry y Standley, 1974, Eshbaugh, 1975, 1977. en los cuales
se modifica sustancialmente la primera clasificacion planteada por
Bukasowv.

En los trabajos mencionados se hace una discusion amplia sobre
las delimitaciones del género y de las especies que lo componen, esta-
bleciéndose un cuestionamiento sobre la taxonomia de las especies de
comportamiento silvestre, malezas vy cultivadas propiamentse. Con
respecto a plantas cultivadas, muchos autores presentan razones varias
para sostener que el tratamiento taxonOmico de estas es sumamente
dificil. Revisemos lo gue dice J. G. Hawkes, 1983: "El tratamiento
taxonomico de las plantas cultivadas es altamente complejo debido a:
Seleccion artificial por el hombre desde hace 10,000 afios: fuerte
seleccion natural cuando el cultivo es llevado por el hambre a regiones
distantes de su lugar de origen: los progenitores silvestres cercanamente
relacionados y otras especies silvestres relacionadas se hibridizan con
el cultivo, oscureciendo su posicion taxondmica:; v, muchos cultivos
forman series de complejos poliploides”. De esta manera, en la actuali-
dad se usan diferentes nombres en la clasificacibn de Capsicum; sin
embargo, nosotros nos apegamos &8 la nomenclatura establecida en |a
flora de Guatemala, desarrollada por Gentry J. L. v P. C. Standley,
1974,

Es necesario aclarar que la nomenclatura mencionada no es la
ultima palabra, ya que la utilizacién de las claves taxonémicas plantea-
das, asf como |os descriptores de cada especie son dificiles de utilizar,
no habiendo diferencias facilmente identificables entre la morfologia
de las especies, salvo C. pubescens que no presenta ningn problema.
De esta manera, se tienen que en Guatemala existen las siguientes
especies:
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Capsicum annuum L, Var, annuum, formas cultivadas de C. apnuum
L.

C. annuum L. Var, aviculare (Dierb.) D’Arcy & Eshbaugh

C. ciliaturm (HEK) Kuntze

C. frutescens L.

C. lanceofatum Morton & Stanl,

C. pubescens Ruiz & Pavon, considerado como sindnimo de guatema-
lernse,

Dentro de |las mencionadas, Unicamente C. anauum v C pubes-
cers son cultivadas, mientras que el resto son especies silvestres.

3. METODOLOGIA

Durante el sequndo semestre del afio 1982 se realizaron varias giras
te exploracian vy colecta a los Departamentos del Oriente de Guatemala:
lo mismo se hizo durante todo el afic de 1983 en los Departamen-
tos del centro de Guatemala, Petén e lzabal, Para la planificacion vy
desarrollo de las mismas, se tomo en cuenta las indicaciones planteadas
por Hernandez E., 1970, v Hawkes J. B., 1983. Ademas, se utilizaron
fichas de campo en las que se anotan datos, tales como: ndmero de
coleccion, nombre local de la planta, fecha de recoleccion, sitio especi-
fico de recoleccion, longitud, latitud vy altitud; fuente de coleccion, que
puede ser: bajo bosque, en areas de cultivo, a orillas de carreteras, en
campos abandonados, en huertos familiares, en mercados locales v otros:
tipo de germoplasma: que puede ser, planta cultivada, silvestre, maleza
arvense, maleza ruderal o bien cultivar primitivo; condiciones de creci-
miento; datos de suelo: textura, drenaje y topografia; notas de tipo
etnobotanico tal como usos gue se le da a la planta, forma de prepararla,
razones de uso, etc.

Las semillas colectadas han sido manejadas en el laboratorio de
Recursos Fitogenéticos de la Facultad de Agronomia, previo a ser depo
sitacas en diferentes |locales de almacenamiento, dependiendo del desti-
no de las mismas. Es asi como el banco activo estd ubicado en |as
camaras frias del BANSEFOR v en las instalaciones de |la Facultad de
Agronomia; el banco base se |ocaliza en las instalaciones de la Unidad
de Recursos Fitogensticos del CATIE, Costa Rica,
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4. RESULTADOS Y SU DISCUSION:

Ya para el mes de diciembre de 1983 se habian colectado 144
entradas de diferentes clases de chile, siendo éstas provenientes de culti-
vares primitivos, malezas o silvestres, pues las variedades mejoradas
estan fuera del objetive del programa. Los lugares de colecta se
muestran en los mapas Nos. 1 v 2 (anexo) vy varian desde localidades
ubicadas cerca del nivel del mar, hasta aquellas ubicadas en los 2,300
metros, como la parte alta del Departamento de Chimaltenango.

Las caracteristicas de las diferentes especies v variedades de chiles
colectados, se resumen en el cuadro No. 1, (anexo) v se ejemplifica su
distribucion en relacion a la altitud sobre el nivel del mar en la Grafica
No. 1 {anexo). Analizaremos esta informacion en forma particular para
cada variedad y |uego trataremos de hacer una discusion general.

Chile Habanero:

Identifica a todo el chile petenero debido al uso delicado e inten-
sive que hacen de el; sin embargo, no esta ampliamente distribuido,
restringiendose el area de produccion a |os pueblos que rodean el Lago
de Peten Itza, aunque en |a actualidad se estd diespersando a algunas
regiones aledanas a Poptun y San Luis, Esta clase de chile podriamos
decir que es endémico para la zona central del Petén, va que en &l resto
de| pals es poco 0 nada conocido. En |a regidn del Petén es un bocado
apetecido, principalmente por el sabor vy olor agradable que posee: se
emplea en la elaboracion de tamales peteneros, acompanando a los
frijoles “'parados’’, o bien en forma encurtida para disminuir, en parte,
SuU pungencia y para conservarlo y utilizarlo en la mayor parte del afio
cuando no hay en el mercado, ya que se cosecha solo durante los meses
de octubre a diciembre.

En cuanto a variabilidad propiamente, vale la pena anotar fue
actualmente existen dos clases de chile habanera: el amarillo brillante
con apariencia de cera y el rojo; el primero de elios es el mas solicitado
en el mercado, mientras gue el segundo es dificil localizarlo a nivel de
campo Yy mucho mas a nivel de mercado. Sus requerimientos de luz dan
la facilidad de poder cultivarlo asociado con macal (Xanthosoma sp) v
papaya (Carica papaya L.} o bien en monocultiva. Con respecto al
origen del germoplasma, todos los agricultores consultades indican que
la semilla ha sido conservada de generacion en generacién, por lo tanto
no conocen su verdadero origen.
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Chile de Caballo:

Llamado también siete caldos, mexicano, extranjeroc o hinchajeta
(C. pubescens);: es el Unico chile no nativo de Guatemala, pues su origen
s¢ considera ubicado en la zona andina, caracterizado por montanas
altas v temperaturas frias. En nuestro pais encuentra las condiciones
apropiadas para desarrollarse en la altiplanicie central, asi como la
region montanfosa de Jalapa.

Es de amplia utilizacion en |a dieta alimenticia de las comunidades
indigenas gue habitan el drea de su distribucion, consumiéndose en
forma cruda acomparnando a los frijoles, aunque bajo esta forma de
consumo es sumamente pungente (hinchajeta): también se usa para
darle sabor a las sopas (siete caldos); ademas, cocido en agua, es utiliza-
do para elaboracion de chiles rellenos o para encurtidos, formas en las
cuales disminuye el grado de pungencia,

Esta es una especie facilmente identificable debido a las caracteris-
ticas peculiares que posee: flores violeta, semillas negras v rugosas,
caracteres que ninguna otra presenta en Guatemala, Otras caracteristi-
cas es el color del fruto, del cual hay amarillos v rojos, no manifestan-
dose clara predileccion por el consumidor hacia alguno de ellos. Respec-
o a requerimientos de luz, la condicion de luminosidad media se obtie-
ne mediante el desarrollo del cultivo asociado con otros cultivos a nivel
de huerto familiar, tales como ruda (Ruta graveolens) hoja de gueso
\senecio Petasiojides (Greenm.), tomate de arbol (Siphomarndrs hetacea),
sauco (Sambucw! mexicana), entre otras. La condicion de alta luminosi-
dad permite desarrollarlo en monocultivo, pero lo mas frecuente es

encontrarlo en huertos familiares debido a que es utilizado para auto-
consumo y muy poco es destinado al mercado.

El origen de la semilla es desconocido para los agricultores: éstos

mencionan gue es parte de la herencia cultural dejada por sus ancestros.
Revisiones de esta especie indican que fue traida a Guatemnala de la
zona andina en épocas precolombinas.

Chile Guaque:

Caracteristico de la zonz alta de Guatermala, Sacatepéquez v
Chimaltenango, region en la cual es ampliamente utilizado por su sabor

y aroma, asi como por su grado intermedio de pungencia. En los meses
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de junio a agosto se ven inundados los mercados del drea de chile
guaque, el cual es ligeramente conico v de color verde oscuro. Se come
en forma cruda, asado o relleno.

La variabilidad intraespecifica observada es relativamente pequefia,
SUS caracteres son mas o menos constantes, tales como la forma del
fruto, color de la flor y habito de la planta. Respecto a requerimientos
luminicos, esta variedad puede sembrarse asociado con el maiz, como
s¢ hace en San Andrés |tzapa, Chimaltenango, o a pleno sal, tal como
sucede en Santiago Sacatepequez en donde es posible encontrar dreas de
tarmano considerable cubiertas por chile guague,

GChile Chamborote:

Es un ¢chile de color verde blanguecino v de forma globosa, con
la base deprimida y constricciones bien marcadas. Se observa frecuen-
temente en los mercados de la altiplanicie central a partir del mes de
agosto hasta noviembre, época en la cual es ampliamente solicitado
por el papel que juega en la elaboracién de fiambre, comida tipica
guatemalteca preparada exclusivamente para el dia de los Santos.
También puede ser utilizado para elaboracion de chiles rellenos.

El fruto, en su mayoria, 58 comporta como se describe anterior-
mente; sin embargo, morfoldgicamente dentro del cultivo &s posible
encontrar algunas Tormas intermedias, desde globoso-oblongo hasta
ligeramente conico. En el mercado se prefiere la forma globosa,

Sus requerimientos de Uz permiten que se cultive en asocio con
frijol o en monocultivo; ambas opciones son utilizadas en su drea de
distribucion, la cual se concreta a fas partes bajas, secas v calurosas de
Chuarrancho y San José del Golfo, asi como a ciertas areas de la parte
baja del Departamento de Sacatepéguez.

Pico de gallina llamado tambien diente de perro, maaxic:

Este chile esta ampliamente distribuido en la reqgién calido-humedo
de Guatemala, desarrollandose |la mayoria de veces en forma silvestre,
Se caracteriza por su forma conica delgada y principalmente por su
alto grado de pungencia, siendo utilizado en la elaboracion de salsas
picantes y encurtidos. Sus requerimientos de luz hacen que se desarro-
lle principalmente a la sombra que proporcionan los huertos familiares
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o en areas cubiertas por vegetacion arbustiva v arborea. Su utilizacion
en la dieta alimenticia esta restringida a grupos gue gustan de comer
chiles altamente pungentes. Se da el caso de que la planta sea utilizada
dnicamente como ornamento por la vistosidad del arbusto al estar en
nlena fructificacion. Por esta razon, es muy raro localizarlo en los
mercados locales del drea de su distribucion,

Chile Huerta:

Localizado en |la parte baja de los Departamentos de Zacatepe-
quez vy Chimaltenango, alcanzando alturas maximas en Sumpango,
Sacatepéquez, vy San José Poaquil. Es utilizado en la elaboracion de
salsas picantes, principalments.

Con respecto a forma y color del fruto, presenta variabilidad
notable, yva que existen frutos globosos de color rojo oscuro vy alarga-
dos de color rojo claro; asi mismo, hay globosos v alargados de color
amarillo claro. En las partes bajas del Departamento de Sacatepequez
es mas frecuente encontrar el fruto globoso color amarillo, principal-
mente a nivel de huerto (de ahi su nombre}, de tal manera gue al
conocer las personas |la existencia de un chile globoso de color rojo,
se interesan por su adguisicion, incrementando de esta manera su
variabilidad a nivel de huerto. El chile alargado ya sea de color amari-
lle o rojo, es cultivado tanto en huertos como en campo abierto en
lugares mas altos, hasta una altura de 2,000 metros sobre el nivel del
mar. En el mercado no existe una marcada predileccion por alguna de
estas variantes,

Chile Cobanero, |lamado también tolito;

Variedad originaria de las Verapaces, diseminada actualmente en
el sur v centro de Petén, asi como al noroeste del Departamento de
|zabal. El tipico chile Cobanero se caracteriza por ser globoso y de
color rojo claro, tomando un color rojo oscuro después de haber sido
tratado en el horno de secamiento, previo a ser sometido a molende-
ria para reducirlo a polvo, forma ésta que tanta demanda tiene entre
la poblacion guatemalteca.

Por sus requerimientos de luminosidad puede desarrollarse facil-
mente a nivel de huerto familiar, aunque es muy frecuente observarlo
cultivade en monocultivo dado la gran demanda que tiene.
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En un area sembrada en la localidad de Las Cruces, La Libertad,
Petén, se observé como una plantacion obtenida a partir de semillas
provenientes de frutos globosos cosechados en el |ugar, origind plantas
con frutos globosos, plantas con frutos ligeramente cilindricos y otras
con ftutos conicos y con pedicelo erecto. Esta segregacion no es del
agrado del agricultor, el cual, al momento de |a cosecha separa las
diferentes formas de frutos, ya que aguellos ajenos a la forma tradicio-

nal tienen menor aceptabilidad en el mercado. Obviamente, en estas
condiciones se esta dando un cruzamiento con algunas poblaciones de

otras clases de chiles presentes en la regién,
Chile Chiltepe:

Especie botanica ampliamente distribuida tanto en la franja coste.
ra del Pacifico como en la del Atlantico de Guatemala: se caracteriza
por la forma globosa y ovoide del fruto y el color anaranjado del mismo,
v principalmente por su sabor especial y grado medio de pungencia.
Ademas, su condicion actual de planta silvestre lo hace importante
desde el punto de vista genético, ya que se sospecha sea el progenitor
de los chiles cultivados pertenecientes a Capsicum annuum, por lo
tanto, podria ser una fuente de genes deseables para los cultivados.

Es reconocida la amplia aceptabilidad que tiene el chiltepe en la
poblacion guatemalteca; basta visitar cualguier mercado del pais, donde
Bs casi seguro su presencia. Es utilizado en la preparacion de “'Chirmol”,
salsas picantes v en forma de curtido.

Cuando se le encuentra como maleza es sometida a deshierbe
diferencial, es decir, no es eliminada del area y se le permite convivir
con el cultivo principal. Otro sitio en el que se le encuentra frecuente-
mente es en los huertos familiares de la region de su distribucién natural,
En los ultimos anos se ha industrializado el fruto, razén por la cual se
ha intentado desarrollarlo en monocultivo,

Chile Chocolate:

Es un chile cdnico alargado, ampliamente cultivado en la zona
origntal, nor oriental y en algunas regiones del Petén. Es utilizado como
condimento en |a preparacion de tamales, preparacion de chirmoles,
salsas picantes y tostado al comal para agregarlo a los "frijoles parados’,
En la actualidad el area de cultivo se estd expandiendo a muchas regio-
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nes del pais, comparado con |a distribucion que tenia hace unos cuan-
tos afos, cuando estaba restringido principalmente a la zona de las
Verapaces: la razon de este avance en las fronteras de su distribucion
&5 su alta demanda a nivel de pais.

Referente a variabilidad genética, poco se puede decir, ya que al
gstar sometido a un proceso de domesticacion mas intensivo, el hombre
ha seleccionado materiales uniformes, lo cual redunda en la disminucion
de la variahilidad.

El analisis particular de cada uno de |os tipos y especies presentes
en la region de estudio, nos permite entrar a analizar consideraciones
generales sobre el género Capsicum y su comportamiento, Principiemos
analizando el papel que el hombre ha jugado en la evolucion de |as
plantas cultivadas, Desde sus origenes gl hombre ha entrado en contacto
con las plantas componentes de su medio, y debido a sus reguerimien-
tos biologicos se vit en la necesidad de profundizar su conocimiento
sobre las mismas; de esta forma, inicialmente las clasifico en dtiles v
dafiinas. En esta etapa de colecta, fue acumulando conocimientos que le
permitieron solventar {a problematica qgue se le presento, en la cual gl
tamano de la poblacion era tan alto que los satisfactores disponibles en
la naturaleza eran insuficientes: asi, el hombre fue capaz de perturbar el
medio e incrementar |a superficie cubierta con la especie de su interes,
es decir, dio origen a la agricultura. Mediante esta practica logro incre-
mentar la cantidad de satisfactores disponibles y solventar los proble-
mas demograficos. Con gl surgir de la agricultura se inicio el proceso de
evolucion bajo domesticacion, en el cual el hombre modifica el ambien-
te v la seleccion natural sobre las plantas, dando a traves del tiempo
modificaciones cansiderables en el aspecto estructural v fisioldgico de
las especies sometidas a dicho proceso, Sobre estas ‘nuevas formas
que van apareciendo, el hombre selecciona aguellas gue son de su parti-
cular interes, tal como sabor, olor, tamano, etc., (los llamados maoviles
de seleccion), las que resultan al paso del tiempo én individuos que
difieren notablemente de sus antecesores, todo tan solo por el “capri-
cho del hombre”,

El género Capsicum no se aparta de este patron; sin embargo, |a
informacion disponible es incompleta, por lo que suponemos que hubo
domesticacion independiente: C. pubescens en las zonas frias de Perd y
Baolivia, C. baccatum en la costa ceste de Perl, C. annuum, C. chinense
v C. frutescens, en Meéxico, Centro América y la Cuenca del Amazonas.
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Desde el punto de vista evolutivo se tienen conceptualizados en la
actualidad |os llamados caracteres primitivos v avanzados: para €l caso
particular de chile, tenemos como caracteres primitivos, entré otros:
posicion erecta del fruto, bajo requerimiento de luz, frutos altamente
pungentes y tamano pequeno,

Estas consideraciones se han obtermido mediante observaciones y
posterior analisis de las mismas; por ejemplo, una especie poOCo avanza-
da no requeire de la presencia del hombre para dispersar sus propagulos,
requeriendo en este caso, ante la falta de dehiscencia, cualgquier otro
agente dispersor como animales silvestres, domesticados vy principal-
mente aves, La posicion erecta del fruto permite facilidad de accion al
agente dispersor, utilizandolo como alimento y realizando en una forma
indirecta la dispersion por medio de las heces fecales, Para el caso de
requerimientos de luz, las especies silvestres actuales se desarrollan
principalmente a la sombra de diferentes tipos de vegetacion, por lo que
el hombre ha logrado cambiarlas de ambiente, dandoles mayor lumino-
siclad para tratar de incrementar la maguina fotosintética,

Los aspectos tamano y grado de pungencia son un tanto relativos,
nuesto gque esto va a depender en gran parte del movil de seleccion, Asi,
muchas comunidades indigenas seleccionan chiles para mayor grado de
pungencia; por su parte, la mayoria de ladinos seleccionan para grados
intermedios o bajos de pungencia. Esto va asociado al tamarfo puesto
que el tamano viene a ser secundario si se conserva el grado de pungen-
cia requerido.

En Guatemala, el caso del chile chiltepe es peculiar, ya que actual-
mente esta sufriendo un lento proceso de domesticacion: normalmente
lo encontramos en forma silvestre o como maleza tolerada, ya sea en
campo abierto o en los huertos familiares. El cuadro Mo, 1 (Anexol,
indica que &l chiltepe presenta todas las caracteristicas primitivas descri-
tas en el parrafo anterior, lo cual viene a concordar con lo planteado
por Pickersgill, 1971, v expuesto en la parte introductoria. Podemos
considerar gue el mobvil de domesticacion en este chile, aparte de la
demanda, es el sabor v grado de pungencia, antes que el tamano v el
color del fruto.

Algunas anotaciones generales sobre el tema lo plantea M. Holle v
J. Leon.1980: “El panorama de domesticacion es confuso, pues carac-

teristicas gue se pueden considerar tipicas de formas silvestres como
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pungencia (recesivo), plantas perennes con frutos pequenos (parcial-
mente dominante), pedicelo erecto (recesivo) y deciduo (un gen domi-
nantel, se encuentran frecuentemente en plantas toleradas cerca de las
viviendas, es decir, el limite entre las plantas domesticadas v la planta
silvestre es muy ténue si el hombre interviene para asegurar la supervi-
vencia de ciertos tipos.

La rigueza étnica que tiene Guatemala, interaccionando con su
riqueza floristica, ha dado como resultado la alta variabilidad en los
cultivos nativos que se presentan en todo el pais, sequn Martinez A, vy
C. Azurdia, 1983. El chile es un buen ejemplo; la descripcion de las
variedades asi como su relacion con las culturas nos lo confirma. Es
obvio que el hombre ha influido en mantener colores, formas de frutos
v niveles de sahor claramente diferentes dentro y entre comunidades
culturalmente similares. Un gjemplo nos puede ilustrarde mejor manera:
tan sclo en el recorrido de Santa Elena Petén a la Polvora, Melchor de
Mencos, Petén, fue posible colectar 8 clases de chiles diferentes, asi:
chile habanerc amarillo, habanero rojo, chocolate, chiltepe, dulce
alargado color rojo, dulce alargado color amarillo, dulce globoso color
rojo y chile jalapeno.

La cultura de los pueblos guarda una relacion intima con la distri-
bucidon vy wvariabilidad de los cultivares., Los mdviles de seleccion son
aspectos culturales propiamente;, siendo estos los puntos fijos hacia

donde se encamina la evolucion bajo domesticacion. Por ejemplo, las
comunidades Cackchigueles del altiplano central seleccionan frutos
pungentes de C. pubescenes; a su vez, los pequenos grupos Mayas que
ocupan los alrededores del lago Peten ltza, seleccionan en el chile
habanero su aroma, grado de pungencia y sabor. Otros ejemplos que
vale la pena mencionar es el caso del chile guaque, el cual esta asociado
con aspectos culinarios de la poblacion de San Andrés |tzapa, Chimalte-
nango, ya que es la base para la elaboracion del ""Cherepg’”, comida
picante exclusiva de dicha poblacion; el Kak-lk de Alta Verapaz, cuya
base es el chile Cobanero, y finalmente, el chile Chamborote, distribui-

do en los alrededores de las poblaciones gue elaboran el "fiambre'"
como la ciudad de Guatemala v Antigua, principaimente.

Las migraciones humanas conllevan el traslade de cultivares de una
region a otra; cabe ejemplificar, para la region de estudio, el chile Coba-
nerg, actualmente difundido en el Petén v el norte de lzabal. En los
arfos pasados se han desarrollado programas de distribucion de tierras
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gue han beneficiado, entre otros, a grupos de campesinos de origen
Kekchi, los cuales han llevado consigo sus principales cultivares, dentro
de los cuales se cuenta el chile Cobanero. lgual fendmena ha sucedido
con grupos provenientes de la costa sur v oriente de Guatemala, incre-
mentandose de esta manera |la variabilidad genética vegetal en el drea en
donde se establecen.

“Chile Cuerudo” (Capsicum annum), Llamado asi en la region
de Las Cruces, La Libertad, El Petén,

b. CONCLUSIONES

al Los resultados obtenidos apoyan el planteamiento propuesto por
M. |. Vavilov, en el sentido de que Guatemala esta ubicada en un

centro de variabilidad de plantas cultivadas, dentro de las cuales
estd comprendido parte del género Capsicum.

b)  El aspecto cultura jusga un papel importante en el mantenimiento
o incremento de la diversidad genética. Mucha variabilidad se ha
generado a partir del largo proceso de evolucion bajo el régimen de
domesticacion que los pueblos han desarrollado a través de su
historia,
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GRAFICH HNo. 1.
LISTRIBUCION DEL GENERQ CAPSICUM PRESENTE

EN EL NORTE, QRIENTE Y CENTRO DE GUATE
MALA CON RESPECTO A LA ALTURA S N M.
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